
da noi il coperto è gratis
------------------------

------------------------

sfornati quotidianamente
dal Forno della Piazza dei Mestieri

Tutti i nostri piatti sono realizzati
con il pane artigianale e le focacce

Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie 
o intolleranze sono disponibili  in fondo alla pagina o rivolgendosi al personale in servizio.

 
(*) A volte riscontriamo che i prodotti congelati abbiano caratteristiche di qualità e sicurezza 

superiori al prodotto fresco, in questi casi li usiamo e li trovate contrassegnati 
dal simbolo asterisco.

Prezzi in euro.

Per le richieste di variazione agli ingredienti dei piatti
è previsto un supplemento di 1,00 euro

birri�ciolapiazza.com

le nostre birre

Le birre del “Birri�cio La Piazza” sono tra le più apprezzate
dal pubblico degli intenditori. L’ampia gamma realizzata

sotto la guida del Mastro Birraio Riccardo Miscioscia,
offre un’inaspettata varianza di profumi, sapori e intensità.

Per ottenere questi risultati vengono scelte le migliori materie
prime (come luppolo e malto d’orzo) tra i raccolti di aziende

agricole selezionate. Il processo di produzione segue il percorso
della tradizione artigianale brassicola che consente di realizzare

birre non micro�ltrate, non pastorizzate e soprattutto
senza aggiunta di sostanze conservanti e stabilizzanti.

menu via perosa

CLICCA SUL PULSANTE E SCOPRI
LA DISPONIBILITÁ ODIERNA DELLE

BIRRE ALLA SPINABIRRE ALLA SPINA

CLICCA SUL PULSANTE E SCOPRI
LA DISPONIBILITÁ ODIERNA DELLE

BIRRE ALLA SPINABIRRE ALLA SPINA

per iniziare
Di tutto un po’ 1-3-4-7	 16,00
petali di cipolla (*), crocchette miste (*), muf�ns, toma, rosti di patate, 

patatine fritte

Prosciutto crudo di Parma (24 mesi)	 16,00 

e Toma Piemontese serviti con focaccia 1-7

Crocchette	   7,00 

solo crudo 1-3-7 (4 pezzi) / solo baccalà 1-3-4-7-9 (7 pezzi) (*)

Alette di pollo (*) piccanti 1-3-6-10	 7,00

Muf�ns al gorgonzola e birra 1-3-7	 7,00

Petali di cipolla di Tropea in pastella 1 (*)	 6,00

Rosti di patate e speck (*)	 6,00

Patate fritte 1 (*)	 5,00

Patate rustiche	 6,00

piatti

Hamburger impiattato con patatine fritte 1 e misticanza	 14,00
(200 grammi)

Fish (*) and Chips 1-3-4	 15,00

Tagliata di vitella Piemontese	 16,00 

con patatine fritte 1 e misticanza	

Stinco alla birra Chagall con patate rustiche 1-9	 16,00

Trancio di salmone (*) con riso Venere 4	 16,00

Sformato di porri, patate e fonduta al parmigiano 3-7	 8,00

Insalata Caeser 1-3-4	 9,00
pollo, scaglie di grana, insalata, crostini e salsa Caeser

Battuta di carne cruda di vitella Piemontese	 12,00
(200 grammi)

Humus di ceci con verdure 11 (vegano)	 8,00

hamburger 
panini e pinse
Gli hamburger di vitella Piemontese sono prodotti dalla macelleria “Martini Carni” di Boves (CN)

Cheeseburger 1-3-6-7-9	 8,00
hamburger di vitella Piemontese 150 g, formaggio, pomodoro, 
insalata, ketchup, maionese

Smokedburger 1-3-6-7-9	 9,00
hamburger di vitella Piemontese 150 g, melanzane grigliate, 
scamorza affumicata, salsa barbecue

Piazzaburger 1-3-6-7-9	 10,00
hamburger di vitella Piemontese 150 g, tometta, bacon, 
insalata, ketchup, maionese

Tantarobaburger 1-3-6-7-9	 16,00
due hamburger di vitella Piemontese 150 g, tometta, 
uovo al paletto, bacon, pomodoro, insalata, ketchup, maionese

Veganburger 1	 9,00
burger di patate, mais, ceci, pomodori secchi, verdure, maionese vegana

Pastrami 1-7-10	 10,00
pastrami, cheddar, cetriolini, cavolo rosso, insalta, senape

Pulled Pork 1-7-10	 9,00
pulled pork, coleslow (insalata di cavoli, carote, maionese, yogurt e aceto)

Pinsa romana 1-7 (*)	 10,00
arista alla brace, stracciatella e marmellata di cipolle rosse

Pinsa romana vegetariana 1-7 (*)	 10,00
crema di datterino giallo, stracciatella e pomodoro secco

per dissetarsi
Tutte le birre sono artigianali, vive,

non pastorizzate, prodotte utilizzando

esclusivamente materie prime di alta qualità.

Birra alla spina piccola	 5,00

Birra alla spina media	 6,50

Birra in bottiglia da 33 cl (da asporto 5,00 euro)	 6,00

Birra in bottiglia da 75 cl (da asporto 10,00 euro)	 12,00

E se proprio non bevete birra

Acqua 1/2 litro	 1,50

Bibite	 3,50

Spritz (Campari / Aperol)	 6,00

Gin Tonic	 7,00

Vino rosso e bianco (bottiglia)	 20,00

Vino rosso e bianco (al calice)	 6,00

Caffè	 2,00

Amari, grappe, liquori	 da 4,00 a 7,00

dolci

Assortito di cioccolatini La Piazza 1-6-7-8	 5,00

Pane e Cioccolato 1-6-7-8	 5,00

Cheesecake ai lamponi 1-3-6-7-8(*)	 5,00

Birramisù 1-3-7	 5,00

Crema catalana 7	 5,00

Si avvisa la gentile clientela che negli alimenti e nelle bevande preparati e somministrati in questo 
esercizio, possono essere contenuti ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni.

Elenco degli allergeni utilizzati in questo esercizio e presenti nell’allegato 
II del Reg. UE n. 1169/2001 - “Sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze”

1 Cereali contenenti glutine e prodotti derivati (grano, segale, orzo, avena, farro, kamut) /
2 Crostacei e prodotti a base di crostacei / 3 Uova e prodotti a base di uova / 4 Pesce e prodotti
a base di pesce / 5 Arachidi e prodotti a base di arachidi / 6 Soia e prodotti a base di soia /
7 Latte e prodotti a base di latte / 8 Frutta a guscio e loro prodotti (mandorle, nocciole, noci,
noci di acagiù, di pecan, del Brasile, pistacchi, noci macadamia) / 9 Sedano e prodotti a base di 
sedano / 10 Senape e prodotti a base di senape / 11 Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo /
12 Sol�ti in concentrato superiore a 10 mg/kg / 13 Lupini e prodotti a base di lupini /
14 Molluschi e prodotti a base di molluschi.

Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze 
sono anche disponibili rivolgendosi al personale in servizio.
 
(*) A volte riscontriamo che i prodotti congelati abbiano caratteristiche di qualità e sicurezza 
superiori al prodotto fresco, in questi casi li usiamo e li trovate contrassegnati dal simbolo 
asterisco.

Birri�cio La Piazza

10139 Torino
via Perosa, 32A
tel. 011.0687018

prenotazioni dalle 18:00

brewpub.viaperosa@piazzadeimestieri.it

Apertura da lunedì a giovedì
dalle 18:00 alle 24:00

venerdì e sabato dalle 18:00 alle 01:00

10144 Torino
via Jacopo Durandi, 13

tel. 011.19709642
prenotazioni dalle 18:00

brewpub@piazzadeimestieri.it

Apertura tutti i giorni
da domenica a giovedì
dalle 18:00 alle 01:00

venerdì e sabato dalle 18:00 alle 02:00


